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L’ORABLÙBAR
Luogo d’incontro con cucina

OGNI PRODOTTO

È UNICO 
COSI’ COME

 LE MANI
E LA STORIA

DI CHI LO HA
REALIZZATO

TAKEAWAY
La Chef
propone

DELIVERY
Menù

SERVIZIO PRANZO	 SERVIZIO APERITIVO:	 SERVIZIO CENA:
12.00-14.00	 18.00-19.00	 19.00-21.00

PIATTO VEGANO               PRODOTTO SURGELATO            ALLERGENI: VEDI ULTIMA PAGINA

TUTTI I  GIORNI
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MenùDELIVERY TAKEAWAY

STUZZICHERIE
E PIATTI FREDDI

Stuzzico Mortadella e Borettane
Mortadella con Pistacchio e Cipolline Borettane all’Aceto Balsamico (8)

– 6,00 –

Scamorza affumicata alla piastra
Scamorza affumicata alla piastra, con contorno a scelta (7)

– 7,00 –

Caprese
Mozzarella di Bufala campana DOP, Pomodoro, Basilico (7)

– 7,00 –

Prosciutto e Melone (stagionale)
– 8,00 –

Crudo di Parma 24 mesi DOP, Melone retato a Fette

Capocollo e Pecorino
Capocollo, Pecorino Sardo, Pomodori secchi e rucola (7)

– 8,00 –

Valtellina
Bresaola Punta d’Anca, Rucola, Parmigiano DOP 24 mesi in scaglie, 

emulsione di Limone, Olio EVO 100% Italiano (7)
– 8,00 –

Soleado
Crudo di Parma 24 mesi DOP, Mozzarella di Bufala DOP, Pomodoro, Basilico (7)

– 8,00 –
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INSALATONE
Fantasia

– 6,00 –
Insalata Mista, Rucola, Pomodoro, Carote, Mais

Sorrento
– 7,50 –

Insalata Mista, Rucola, Pomodoro, Tonno, Mais, Mozzarella (4, 7)

Taormina
– 8,00 –

Insalata Mista, Rucola, Pomodoro, Tonno, Formaggio Fresco, Zucchine Grigliate, Mais (4, 7)

Favignana
– 8,00 –

Insalata Mista, Rucola, Pomodoro, Parmigiano DOP 24 mesi, Verdure Grigliate, Noci (4, 7, 8)

Costa Azzurra
– 8,00 –

Insalata Mista, Rucola, Pomodoro, Tonno, Acciughe, Olive Leccino, Mais (7)

Speciale
– 8,00 –

Insalata Mista, Rucola, Parmigiano DOP 24 mesi, Acciughe, Tonno, Noci (4, 7, 8)

Contadina
– 8,00 –

Insalata Mista, Rucola, Carote, Uovo sodo, Sedano, Capperi, Olive Leccino (3, 9)

Tropea
– 8,00 –

Insalata Mista, Rucola, Sgombro, Pomodori secchi, Cipolla di Tropea,
Formaggio fresco con Semi di Sesamo (4, 11)

L’Orablu’ Gourmet
– 9,00 –

Ricca insalatona con ingredienti crudi e cotti, che variano a seconda
della disponibilità e della fantasia della Chef
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BURGER CLASSICI...
Burger Piemontese*

– 10,00 –
150 gr. di Fassona piemontese, con Panino ai Semi di Sesamo, Guanciale, 
Cipolla Grigliata, Provola Silana, Insalata, Pomodoro, servito con Patatine 

Fritte e Salse (1, 7)

Burger Irlanda*
200 gr. di Black Angus, con Panino ai Semi di Sesamo, Guanciale e Cipolla 

Grigliata, Provola Silana, Insalata, Pomodoro. Servito con Patatine Fritte e Salse (1, 7)
– 12,00 –

Medaglione Toscano*
200 gr. Burger di Chianina su letto di Rucola

– 10,00 –

. . .E ALTERNATIVI
Burger vegetariano*

Burger alle Verdure, con Quinoa e Semi di Lino, scottato in padella e servito con Insalata mista
– 8,00 –

Burger Cervo*
200 gr. di carne di Cervo, con Panino ai Semi di Sesamo, Cipolla grigliata, 

Radicchio, Pomodoro. Servito con Patatine Fritte e Salse (1, 7)
– 12,00 –

Burger Cinghiale*
200 gr. di carne di Cinghiale, con Panino ai Semi di Sesamo, Guanciale e Cipolla 

Grigliata, Zola, Rucola, Pomodoro. Servito con Patatine Fritte e Salse (1, 7)
– 13,00 –

Burger Bufalo*
200 gr. di carne di Bufalo, con Panino ai Semi di Sesamo, Guanciale e Cipolla 

di Tropea, ‘Nduja, Insalata, Pomodoro e Bufala. Servito con Patatine Fritte e Salse (1, 7)
– 14,00 –
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CARNE
Alette di Pollo*

Alette di Pollo Fritte con Patatine Fritte
– 8,00 –

Cotoletta di Pollo*
Cotolette di Pollo impanate servite con Patatine Fritte e salse a scelta (1, 3)

– 8,00 –

Nuggets di pollo*
Crocchette di Pollo impanate servite con Patatine fritte e salse a scelta (1, 3)

– 8,00 –

Battuta al coltello di Fassona Piemontese
(stagionale)

160/180 gr. di carne cruda di Fassona piemontese con senape in grani,
petali di parmigiano, dressing di olio e limone su letto di rucola (10)

– 13,00 –
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CONTORNI
Tortino di Riso Basmati

Riso Basmati
– 3,00 – 

Mini Fantasia
Insalata mista, Rucola e Pomodoro

– 3,00 – 

Patatine fritte
Patatine fritte con Salse a scelta

– 3,00 – 

Grill Vegetariano
Verdure miste grigliate

– 4,00 – 

Cannellini e Tropea
Fagioli Cannellini e Cipolla di Tropea, olio, sale e pepe

– 4,00 –
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LA NOSTRA PIZZA È
facilmente digeribile
GRAZIE A UNA LIEVITAZIONE

A FREDDO DI 48 ORE

BABY Pomodoro, Mozzarella (1,7) 4,00

BACIAMI STUPIDO (MARINARA) Pomodoro, Aglio, Origano, Olio EVO a crudo (1) 5,00

MARGHERITA Pomodoro, Mozzarella (1,7) 5,00

NON TI PAGO (NAPOLI) Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Origano (1,7) 6,00

WURSTEL Pomodoro, Mozzarella, Wurstel (1,7) 6,00

RINGRAZIANDO
LA MAMMA (PUGLIESE)

Pomodoro, Mozzarella, Cipolle di Tropea (1,7) 6,50

COTTO Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto (1,7) 6,50 

MAI…A…LETTO (DIAVOLA) Pomodoro, Mozzarella, Spianata piccante (1,7) 6,50 

TESTAMENTO DEL PORCO (SALSICCIA) Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia (1,7) 6,50

SIAMO AL VERDE
(VEGETARIANA) Pomodoro, Mozzarella, Verdure grigliate (1,7) 7,50

ULTIMA CENA Pomodoro, Mozzarella, Tonno e Cipolle (1,7) 7,50

PATATINE Pomodoro, Mozzarella, Patatine Fritte (1,7) 7,00

BUFALINA Pomodoro, Mozzarella, Bufala campana DOP (1,7) 7,00

AMERICANA Pomodoro, Mozzarella, Wurstel e Patatine Fritte (1,7) 8,00

PARMIGIANA Pomodoro, Mozzarella, Melanzane Grigliate,
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi (1,7) 7,50

ME LA GODO Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto,
Funghi freschi Champignon (1,7) 7,50

NON ESCO DI RADO (4 FORMAGGI) Mozzarella, Scamorza, Zola, Brie (1,7) 8,00

CRUDO Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo di Parma DOP 24 
mesi (1,7) 8,00

L’ARTE DEL PIZZAIOLO
INSIEME ALLA PIZZA

SONO STATI UFFICIALMENTE
RICONOSCIUTI DALL’UNESCO COME

Patrimonio dell ,umanita

I NOSTRI PANETTI PESANO
CIRCA 280 GRAMMI L’UNO, LA FARINA

CHE UTILIZZIAMOPROVIENE DAL

Molino Colombo
DI PADERNO D’ADDA (PC)

SINONIMO DI TRADIZIONE E QUALITÀ

LE NOSTRE PIZZE
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CALABRA Pomodoro, Mozzarella, ‘Nduja, Cipolla di Tropea (1, 7) 7,50

MISS…KAPPA Pomodoro, Mozzarella, Peperoni, Salsiccia (1, 7) 7,50

TANTA ROBA
Pomodoro, Mozzarella, Funghi freschi Champignon,
Speck (1, 7) 8,00

BOMBA
Pomodoro, Mozzarella, Spianata Piccante, Zola,
Cipolla di Tropea (1, 7) 8,50

CAMPANA Mozzarella, Friarielli, Salsiccia (1, 7) 8,00

QUATTRO STAGIONI
Pomodoro, Mozzarella, Cotto, Funghi freschi Champignon, 
Carciofi, Olive Leccino (1, 7) 8,50

FUNGHI PORCINI Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini (1,7) 8,00

SFIZIOSA BIANCA Mozzarella, Zola, Noci, Uvette e Miele di Castagno (1, 7, 8) 8,00

ROSSO DI SERA Pomodoro, Mozzarella, Scamorza, Pancetta, Trevisana (1, 7) 8,00

VORREI…MA POSSO! Pomodoro, Mozzarella*  (7) 8,00

L’ORABLU’
Pomodoro, Bufala, Pomodorini Secchi, Olive Leccino,
Basilico (1, 7) 8,50

VALTELLINA
Pomodoro, Mozzarella, Bresaola, Rucola,
Scaglie di Parmigiano Reggano DOP 24 mesi (1, 7) 8,50

PORCELLO IMBUFALITO
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, bocconcini di Bufala, 
Crudo di Parma DOP 24 mesi, Rucola (1, 7) 9,00

CAlZONE LISCIO Pomodoro, Mozzarella (1,7) 6,50

CAlZONE FARCITO
Pomodoro, Mozzarella, Cotto, Funghi freschi Champignon, 
Carciofi, Olive Leccino (1,7) 9,00

LE NOSTRE PIZZE

FOCACCE SALATE
FOCACCIA LISCIA Olio Extra Vergine d’Oliva, Sale, Origano (1) 4,00

FOCACCIA CRUDO
Olio Extra Vergine d’Oliva, Prosciutto Crudo di Parma DOP 
24 mesi (1) 7,00

FOCACCIA BUFALA
Olio Extra Vergine d’Oliva, Pomodorini, Mozzarella di Bufala, 
Rucola (1, 7) 7,00

FOCACCIA BRESAOLA
Olio Extra Vergine d’Oliva, Bresaola Punta D’Anca, Rucola, 
Parmigiano Reggiano DOP (1, 7) 8,00
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PANINI E PIADINE
- Prosciutto crudo -

SOLO CRUDO Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi DOP 4,50

BARBONCINO
Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi DOP, Formaggio Brie, Pomodoro,
Salsa Burger 5,50

BARACCA
Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi DOP, Mozzarella di Bufala, Pomodoro, 
Olio EVO 6,00

- Prosciutto cotto -
SOLO COTTO Prosciutto Cotto Prestige 3,50

COTTO
E FONTINA

Prosciutto Cotto Prestige, Fontina 4,00

COTTO
E MOZZARELLA

Prosciutto Cotto Prestige, Mozzarella 4,50

DELICATO Prosciutto Cotto Prestige, Scaglie di Parmigiano Reggiano DOP, Insalata 4,50

BARBAPAPA’ Prosciutto Cotto Prestige, Scaglie di Parmigiano Reggiano DOP, Insalata 5,00

BARBAMAMMA Prosciutto Cotto Prestige, Brie, Rucola, Pomodoro, Olio EVO 5,00

BARLUME Prosciutto Cotto Prestige, Mozzarella, Verdure Grigliate, Olio EVO  5,00

- Vegetariani - 
BARCONDICIO Mozzarella, Verdure Grigliate, Pomodoro, Olio EVO 4,00

BARATTO Formaggio Brie, Rucola, Pomodoro, Olio EVO 4,00

BARCONE Verdure Grigliate, Trevisana, Pomodoro, Olio EVO 4,00

Bresaola
BARTELLINA Bresaola Punta d’Anca, Rucola, Scaglie di Parmigiano Reggiano DOP,

Limone, Olio EVO
 5,50

BARBIS Bresaola Punta d’Anca, Pomodoro, Verdure Grigliate, Olio EVO 6,00 
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- Tonno -
BARBUN Tonno, Pomodoro, Maionese 4,00

- Cololetta -
COTOLETTA Cotoletta di Pollo Impanata, Insalata, Pomodoro, Maionese  5,00

- Pancetta -
SOLO PANCETTA Pancetta Arrotolata “Valpadana” 3,50

BARELLA Pancetta Arrotolata “Valpadana”, Scamorza Affumicata, Radicchio Rosso 4,50

- Mortadella -
SOLO MORTADELLA Mortadella con Pistacchio  3,50

BARCHETTA Mortadella con Pistacchio, Brie, Senape 4,50 

- Salame -
SOLO SALAME Salame Milano 3,50

BARETTO Salame Milano, Maionese 4,00

- Wurstel -
HOT-DOG Wurstel di Pollo e Tacchino Grigliato, Salsa a scelta 4,00 

- Speck -
BARCOLLO Speck Tirolese Stagionato 6 mesi, Formaggio Brie, Olio EVO 5,00

BARAONDA
Speck Tirolese Stagionato 6 mesi, Scamorza Affumicata,
Verdure Grigliate, Olio EVO 5,50

PANINI E PIADINE
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ANAnas 
3,00

Macedonia di Frutta fresca
5,00

Semifreddo Artigianale*
Gusti vari secondo disponibilità

4,00

Il nostro Tiramisu’ (1,3,7)
4,00

La torta della Nonna (1,3,7,8)
4,00

Torta al grano antico con more e mandorle (1,3,7,8)
4,00

New York Cheese-cake (1,3,7)
4,00

Soufflé al cioccolato con cuore caldo fondente* 
(1,3,7,8)

4,00

Mousse al Torroncino* (1,3,7,8)
3,50

Tartufo Nero o Bianco* (1,3,7,8)

DOLCI E DESSERT
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Bianchi 
Vermentino di Sardegna DOC (12,5°) Fonte Frontini 12,00

Sauvignon (12,5°) Corte del Tiglio 12,00

Pinot Grigio (12,5°) Corte del Tiglio 12,00

Bollicine
Spumante Brut Vignana (11°) Cantine Pirovano 12,00

Chardonnay frizzante (11,5°) Az. agricola Vigna Lisa 12,00 

Prosecco DOC Vignana Extra Dry (11°) Cantine Pirovano 15,00

Rossi
Morellino di Scansano DOCG (13°) Predella (2018) 15,00

Nero d’Avola DOC (12°) Cantine Pirovano 12,00

Cabernet Franc (12,5°) Azienda agricola Vigna Lisa 12,00

Refosco (12,5°) Azienda agricola Vigna Lisa 12,00

Dolcetto del Monferrato DOC (12°) Cantine Pirovano (2017) 12,00

Prezzo a bottiglia

VINI
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Acqua bottiglia 0,50lt 1,00

Acqua bottiglia vetro  3,00

Bibite in Lattina CocaCola, Fanta, Sprite  2,00

Lemonsoda in Lattina  2,50

Bibite vetro 0,33lt CocaCola, Fanta, Sprite  2,50

Succo di Frutta Santal bottiglietta  2,50

Succo di Frutta Santal speciali  3,00

Estathe Limone o Pesca Lattina  2,50

Schweppes lattina  2,50

Gatorade o Powerade  2,50

RedBull  3,50

Crodino/SanBitter (bottiglietta)  2,50

Campari Soda (bottiglietta)  3,00

Becks 0,33lt  3,00

Heineken 0,33lt  3,00

Ceres 0,33lt  3,00

Corona 0,35lt  3,00

Tennent’s Super 0,33lt  3,00

Poretti 4 luppoli 0,33lt  3,00

Poretti 6 luppoli 0,33lt  3,00

Poretti 7 luppoli stagionale 0,33lt  3,00

Poretti 9 luppoli IPA 0,33lt  3,00

BEVANDE

BIRRE
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Salumi
(per una persona)

Selezione di Affettati della tradizione Italiana 
accompagnati dal nostro gnocco fritto o dalla nostra focaccia (1)

– 10,00 –

Formaggi
(per una persona)

Degustazione di Formaggi e Tome d’Alpeggio di Latte crudo 
Vaccino e Caprino, serviti con Miele o Confetture alla Frutta, 

accompagnati dal nostro gnocco fritto o dalla nostra focaccia (1,7)
– 10,00 –

Misto
(per una persona)

Selezione di Affettati della tradizione Italiana e di Formaggi di Latte Vaccino e Caprino,
serviti con Miele o Confetture alla Frutta,  accompagnati dal nostro gnocco fritto

o dalla nostra focaccia (1, 7)
– 10,00 –

Misto da condividere
Selezione di Affettati e Formaggi serviti con composte di frutta e frutta di stagione,

accompagnati dal nostro gnocco fritto o dalla nostra Focaccia (1, 7)
A Persona 7,50

TAGLIERI
TRA LE NOSTRE SPECIALITÀ SPICCA LA REALIZZAZIONE DI RICCHI TAGLIERI DI AFFETTATI E FORMAGGI

ARTIGIANALI, COMPOSTI  ESCLUSIVAMENTE DA PRODOTTI GENUINI, SEMPRE DIVERSI, ABBINATI A FRUTTA
E VERDURE DI STAGIONE, E PREPARATI COME IL  COMPLEMENTO IDEALE PER UN OTTIMO BICCHIERE DI VINO…

I taglieri
sono arricchiti

dal nostrognocco fritto
preparato con l’impasto

della nostra
pizza
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Misto da condividere
Selezione di Affettati e Formaggi serviti con composte di frutta e frutta di stagione,

accompagnati dal nostro gnocco fritto o dalla nostra Focaccia (1, 7)

per 4 persone con una bottiglia di vino a scelta
– 35,00 –

APERITIVO
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INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI
DI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI

ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI.
Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati

possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegat

 II del Reg.UE n. 1169/2001 – “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”
(1)

Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan) segale, orzo, avena, kamut, o i loro 
ceppi ibridati e prodotti derivati

(2)
Crostacei e prodotti a base di crostacei

(3)
Uova e prodotti a base di uova

(4)
Pesce e prodotti a base di pesce

(5)
Arachidi e prodotti a base di arachidi

(6)
Soia e prodotti a base di soia

(7)
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

(8)
Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan,
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland, e i loro prodotti 

(9)
Sedano e prodotti a base di sedano

(10)
Senape e prodotti a base di senape

(11)
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

(12)
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 

Lupini e prodotti a base di lupini
(13)

Molluschi e prodotti a base di molluschi

ALLERGIE O
INTOLLERANZE ALIMENTARI?
CHIEDICI INFORMAZIONI

SUL NOSTRO

Menu


