
GIOVEDI 4 GIUGNO

L’ORABLÙBAR
Luogo d’incontro con cucina La Chef

propone

UN PRIMO E UN SECONDO A SCELTA CON ACQUA MINERALE
– 10,00 –

PRIMI
Spaghetto alla Carbonara (1,3,7)

– 7,00 –
Caserecce con crema di zucchine, mandorle e mentuccia (1,3,7)

– 7,00 –
Caserecce alla Puttanesca (pomodoro, olive nere, capperi, origano) (1)

– 7,00 –

SECONDI
Bruschetta integrale pomodoro e burrata (1,7)

– 7,00 –
Peperonata con nodino di fior di latte (7)

– 7,00 –
Burrata di Andria con verdure grigliate (7)

– 7,00 –
Insalatina di Pomodorini, cannellini, cipollotto e bresaola Punta d’Anca

– 7,00 –
Melone e Culatello 

– 7,00 –

PIATTO UNICO CON ACQUA MINERALE
Poké Bowl con Riso basmati e Riso nero, pollo alla griglia, verdurine e zenzero

– 10,00 –

LE NOSTRE PIZZE GOURMET
PIZZA A SCELTA CON BIBITA IN LATTINA

Pomodoro, mozzarella, crema ai funghi, speck tirolese e noci (1,7,8)
– 10,00 –

Pomodorini, Bufala campana DOP, mortadella e granella di pistacchio (1,7,8)
– 10,00 –

Pomodorini Pachino, Burrata di Andria e Basilico fresco (1,7)
– 10,00 –

DESSERT
Il nostro Tiramisù nel vasetto (1,3,7)

– 4,00 –
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BABY Pomodoro, Mozzarella (1,7) 4,00

BACIAMI STUPIDO (MARINARA) Pomodoro, Aglio, Origano, Olio EVO a crudo (1) 5,00

MARGHERITA Pomodoro, Mozzarella (1,7) 5,00

NON TI PAGO (NAPOLI) Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Origano (1,7) 6,00

WURSTEL Pomodoro, Mozzarella, Wurstel (1,7) 6,00

RINGRAZIANDO
LA MAMMA (PUGLIESE)

Pomodoro, Mozzarella, Cipolle di Tropea (1,7) 6,50

COTTO Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto (1,7) 6,50 

MAI…A…LETTO (DIAVOLA) Pomodoro, Mozzarella, Spianata piccante (1,7) 6,50 

TESTAMENTO DEL PORCO (SALSICCIA) Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia (1,7) 6,50

SIAMO AL VERDE
(VEGETARIANA) Pomodoro, Mozzarella, Verdure grigliate (1,7) 7,50

ULTIMA CENA Pomodoro, Mozzarella, Tonno e Cipolle (1,7) 7,50

PATATINE Pomodoro, Mozzarella, Patatine Fritte (1,7) 7,00

BUFALINA Pomodoro, Mozzarella, Bufala campana DOP (1,7) 7,00

AMERICANA Pomodoro, Mozzarella, Wurstel e Patatine Fritte (1,7) 8,00

PARMIGIANA Pomodoro, Mozzarella, Melanzane Grigliate,
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi (1,7) 7,50

ME LA GODO Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto,
Funghi freschi Champignon (1,7) 7,50

NON ESCO DI RADO (4 FORMAGGI) Mozzarella, Scamorza, Zola, Brie (1,7) 8,00

CRUDO Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo di Parma DOP
24 mesi (1,7) 8,00

LA NOSTRA PIZZA È
facilmente digeribile
GRAZIE A UNA LIEVITAZIONE

A FREDDO DI 48 ORE

L’ARTE DEL PIZZAIOLO
INSIEME ALLA PIZZA

SONO STATI UFFICIALMENTE
RICONOSCIUTI DALL’UNESCO COME

Patrimonio dell ,umanita

I NOSTRI PANETTI PESANO
CIRCA 280 GRAMMI L’UNO, LA FARINA

CHE UTILIZZIAMOPROVIENE DAL

Molino Colombo
DI PADERNO D’ADDA (PC)

SINONIMO DI TRADIZIONE E QUALITÀ

LE NOSTRE PIZZE
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CALABRA Pomodoro, Mozzarella, ‘Nduja, Cipolla di Tropea (1, 7) 7,50

MISS…KAPPA Pomodoro, Mozzarella, Peperoni, Salsiccia (1, 7) 7,50

TANTA ROBA
Pomodoro, Mozzarella, Funghi freschi Champignon,
Speck (1, 7) 8,00

BOMBA
Pomodoro, Mozzarella, Spianata Piccante, Zola,
Cipolla di Tropea (1, 7) 8,50

CAMPANA Mozzarella, Friarielli, Salsiccia (1, 7) 8,00

QUATTRO STAGIONI
Pomodoro, Mozzarella, Cotto, Funghi freschi Champignon, 
Carciofi, Olive Leccino (1, 7) 8,50

FUNGHI PORCINI Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini (1,7) 8,00

SFIZIOSA BIANCA Mozzarella, Zola, Noci, Uvette e Miele di Castagno (1, 7, 8) 8,00

ROSSO DI SERA Pomodoro, Mozzarella, Scamorza, Pancetta, Trevisana (1, 7) 8,00

VORREI…MA POSSO!
senza glutine, prodotto surgelato

Pomodoro, Mozzarella*  (7) 8,00

L’ORABLU’
Pomodoro, Bufala, Pomodorini Secchi, Olive Leccino,
Basilico (1, 7) 8,50

VALTELLINA
Pomodoro, Mozzarella, Bresaola, Rucola,
Scaglie di Parmigiano Reggano DOP 24 mesi (1, 7) 8,50

PORCELLO IMBUFALITO
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, bocconcini di Bufala, 
Crudo di Parma DOP 24 mesi, Rucola (1, 7) 9,00

CAlZONE LISCIO Pomodoro, Mozzarella (1,7) 6,50

CAlZONE FARCITO
Pomodoro, Mozzarella, Cotto, Funghi freschi Champignon, 
Carciofi, Olive Leccino (1,7) 9,00

LE NOSTRE PIZZE

FOCACCE SALATE
FOCACCIA LISCIA Olio Extra Vergine d’Oliva, Sale, Origano (1) 4,00

FOCACCIA CRUDO
Olio Extra Vergine d’Oliva, Prosciutto Crudo di Parma DOP 
24 mesi (1) 7,00

FOCACCIA BUFALA
Olio Extra Vergine d’Oliva, Pomodorini, Mozzarella di Bufala, 
Rucola (1, 7) 7,00

FOCACCIA BRESAOLA
Olio Extra Vergine d’Oliva, Bresaola Punta D’Anca, Rucola, 
Parmigiano Reggiano DOP (1, 7) 8,00
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INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI
DI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI

ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI.
Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati

possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegat

 II del Reg.UE n. 1169/2001 – “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”
(1)

Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan) segale, orzo, avena, kamut, o i loro 
ceppi ibridati e prodotti derivati

(2)
Crostacei e prodotti a base di crostacei

(3)
Uova e prodotti a base di uova

(4)
Pesce e prodotti a base di pesce

(5)
Arachidi e prodotti a base di arachidi

(6)
Soia e prodotti a base di soia

(7)
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

(8)
Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan,
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland, e i loro prodotti 

(9)
Sedano e prodotti a base di sedano

(10)
Senape e prodotti a base di senape

(11)
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

(12)
Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 

Lupini e prodotti a base di lupini
(13)

Molluschi e prodotti a base di molluschi

ALLERGIE O
INTOLLERANZE ALIMENTARI?
CHIEDICI INFORMAZIONI

SUL NOSTRO

Menu


